VINAS DE
BARRANCAS

ROSE 2018

Composicion varietal / Varietal Composition
100% Malbec

Vinificacion / Vinification
Cosecha: Manual
Harvest: Hand picked grapes
Encubado: Tanques de acero inoxidable
Tank Fermentation: Stainless steel tanks
Tiempo de fermentacion: 22 dias
Fermentation Time: 22 days
Temperatura: 16° C
Temperature: 162 C
Fermentacion Malolactica: Si
Malolactic Fermentation: Yes

VINAS DE Guarda: Malbec: sangrado inmediato
BARRANCAS Ageing: Malbec’s straight bleeding

Analisis / Analysis

Alcohol: 13% Vol

Alcohol: 13% Vol

Acidez total: 5,9 g/l (acido tartarico)
Total Acidity: 5,9 g/I (Tartaric acid)
Azlcar: 5 g/l

Sugar: 5 g/l

Degustacion / Tasting

Color: Rosa profundo

Colour: Deep pink colour

Aroma: Fresco de frutillas y cerezas

Aroma: Fresh strawberries and cherries

Sabor: Pleno de frutas. Muy buen equilibrio aztcar / acidez
Flavour: Plain of fruits. Very good balance acidity/sugar

Final: Elegante y largo

Finish: Elegant and long lasting aftertaste




