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FINCA LOS MAZA RESERVA

MALBEC 100%

Vinedos: La Consulta, Valle de Uco, Mendoza, Argentina.
Edad del Vifiedo : 40 afios.

Recoleccién: Manual en pequefias cajas.

Rendimiento: 80 hl. por ha.

Fermentacion: Levaduras seleccionadas; maceracion con remontage a
28° C durante 30 dias.
Crianza: Roble Francés durante 8 meses

Color: Rojo intenso con tonos violetas y azulados.

Aroma: Frutos rojos, ciruela, cereza y un delicado chocolate otorgado por
el roble.

Boca: Buena estructura, equilibrado y largo, con buena potencia. Sobre-
sale la fruta, con una adecuada combinacién de madera, taninos maduros
y dulces

Temperatura de Servicio: Entre 16° y 18°C.

Alcohol: 13,7% Vol.
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