
FLM Gran Reserva

MALBEC 100%MALBEC 100%

ViñedosViñedos: La Consulta, Valle de Uco, Mendoza, Argentina.: La Consulta, Valle de Uco, Mendoza, Argentina.

Edad del ViñedoEdad del Viñedo : 45 años.: 45 años.

RecolecciónRecolección: Manual en pequeñas cajas de 16 kgs.: Manual en pequeñas cajas de 16 kgs.

RendimientoRendimiento: 40 hl. por ha.: 40 hl. por ha.

FermentaciónFermentación: : Levaduras seleccionadas; maceración con remontage a Levaduras seleccionadas; maceración con remontage a 
28º C durante 30 días.28º C durante 30 días.

ColorColor: Púrpura intenso con destellos violáceos.: Púrpura intenso con destellos violáceos.

AromaAroma: Frutas secas con notas de guinda, ciruela y casís.: Frutas secas con notas de guinda, ciruela y casís.

Boca:Boca: Nítida intensidad y destacada frescura. Redondo y suave en boca, Nítida intensidad y destacada frescura. Redondo y suave en boca,

de sabroso final con persistencia de aromas de frutas rojas.de sabroso final con persistencia de aromas de frutas rojas.

Temperatura de Servicio: Entre 16º y 18ºC.Temperatura de Servicio: Entre 16º y 18ºC.

Alcohol: 14,2% Vol.Alcohol: 14,2  Vol.%

CrianzaCrianza : : Roble Francés durante 540 días (18 meses).Roble Francés durante 540 días (18 meses).


