
Graduación alcohólica / Alcohol: 13.3
Acidez g/L Tartárica: 5.98
Azúcar residual g/L: 4.5
pH: 3.6

Nota de Cata

Vendimia

AnAlisis

Color: predominio de matiz rojo profundo con destellos violáceos
Aroma: gran intensidad aromática, y tal como sucede con el malbec de Pedernal 
hay un marcado predominio de frutas rojas frescas, acompañadas por elegantes 
notas de madera, que se integran perfectamente con la matriz aromática de este 
vino
Sabor: sumamente fresco, delicado, largo y persistente, también la madera le 
aporta notas que dan una gran complejidad

El clima es cálido y seco, las lluvias no superan los 100 mm. anuales, por lo que no 
hay peligro de desarrollo de enfermedades criptogámicas. 
Por características particulares del año, las bayas fueron más pequeñas de lo 
normal, con bajos rendimientos relativos,  lo que aportó vinos más concentra-
dos y complejos de lo normal.
La uva fue cosechada en horas de  la mañana, para aprovechar las horas de 
menor temperatura y asegurar un transporte  a una temperatura adecuada. 

Tipo de levadura: Sacharomyces Bayanus
Maceración: 15 dias
Temperatura de Fermentación: 23-28°C
Tiempo de fermentación: 20 días
Manipulación reductiva: N/A
Proceso / Tiempo de maduración: 9 meses
Tipo de roble: 50% Francés y 50% Americano
Estabilización por frío: N/A
Tipos de filtración: Tierra y tangencial
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