ANTUCU

BARRANDICS

o

RA

ANTUCURA

VINEDOS I BODEGA

BARRANDICA
CABERNET
SAUVIGNON
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Valle de Uco, Mendoza.

5.500 (alta densidad)

1.050 metros sobre el nivel del mar.

Franco limoso de origen aluvional, con gravas en el
subsuelo, muy pedregoso.

Continental con escasas precipitaciones (200 mm. por
ano)

Manual, en cajas plasticas de 18 kg.

Doble seleccion de racimos y granos, fermentacion a
240-28°C en vasijas de 100-150hl.,; maceracién durante
20-30 dias en funcién de la degustacién y fermentacion
malolactica natural.

Paso por roble. Luego 6 meses de reposo en botella bajo
luz, humedad y temperatura controladas.

En vista se observa un vino intenso con tonalidades
rojizas. En nariz se perciben frutos maduros, especiado
con leve nota a pimientos. Este vino tiene una boca muy
redonda, de gran volumen y sedoso, con taninos
maduros, suaves y elegantes con una sensacion de
dulzura en el final

Estandar (750 ml ) y Magnum (1500 ml)

13,6% v/v

3,139/l

5,25 g/l

3,8
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